Menus de fétes y Menu végétarien

* Bouchée aux Ris de Veau * Mug de Velouté de Butternut

* Supréme de Poulet Aux Minis Champignons de Paris, R ionES

Sauce Blanche « Corolle de Filet de Sole et

+ Gratin Dauphinois et Sa Tomate Rotie poniGiotstilantasBetie

; i de Saumon, Feuillantine Aux Oae
* Tatin d'Endives Poireaux
* Blchette Fraicheur * Filet de Bar Poélé, Carottes
d'Antan, Sauce Crustacés ===

* Terrine de Foie Gras de Canard aux Effluves de Porto, -_(I_Eratin D;Ljp_hinois et Sa
(100% Foie Gras) omate Rotie
* Tatin d'Endives

+ Blchette Gourmande

* Mignon de Veau a la Normande

+ Gratin Dauphinois et Sa Tomate Rétie
* Tatin d'Endives

+ Blchette Gourmande

+ Coquille Saint-Jacques au Chablis
+ Chapon Aux Deux Cuissons, Effluves de Whisky et Morilles =

- Pomme de Terre Surprise Menll enfant

+ Confit de Champignons aux Chataignes

+ Fagot Printanier (Haricots Verts-Carottes-Asperges) =
* Blchette Fraicheur
+ Demi Ficelle Picarde S
. e =
* Mug de Velouté de Butternut aux Chataignes * Dome de Dinde
* Duo Langue Lucullus et Terrine de Foie Gras, Triangle de + Croquettes de Pommes De Terre
Pain D'Epices et Confiture de Figues . Biiche Chocolat ==
* Supréme de Faisan, Sauce Vin Fin, Tomates Cerise Confites
* Pomme de Terre Surprise

+ Confit de Champignons aux Chataignes

« Fagot Printanier (Haricots Verts-Carottes-Asperges)
* Blichette Gourmande *Consignes : A régler a part de votre commande uniguement
par chéque ou espéeces. Toute consigne non restituée au
cours du mois suivant fera I'objet d'un encaissement.

* Yogourt Fraicheur : Mangue, Ananas, Gambas, Sauce Passion
* Trilogie de Saumons Norvégien

* Filet de Boeuf a la Ficelle, Demi Cépes Grillés Sauce Foie Gras
+ Gratin Dauphinois et Sa Tomate Rétie

* Tatin d'Endives

* Bachette Fraicheur
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03 2788 48 03 0327887916
WAZIERS DOUAI

Nous assurons la livraison des commandes Traiteur dans un rayon de 10 Kms autour de WAZIERS
moyennant la somme de 12 € 50 (et ce dans la limite de nos disponibilités).
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Pour votre Aperitif S, Nos Entrees Froides de Poisson sur Plat Fabrication Maison i
4 ()
Plateau Festif (20 PIECES) .....ccceeiveeiieeee et 21,80 € Saumon Rose en Bellevue (entier) 6 pers. minimum sur plat .................. 6,50 €+ Boudin Blanc Nature ...........ccccooiciiiiiiiiieceee e 18,90 €/ Kg
Brioche Au Tartare De Légumes 2 Langouste du Mexique a la Parisienne ...........cccoooeienierienieencesiene 24,60 €+ Boudin BIanc Truffé 1% .......ccoeoereeierreee e 24,10 €/Kg
Verrine de Perles Nacré - . . ' A .
Bﬁ:ilsniu ioiireefas aeffiiiaches Saumon Fumé au Bois de Hétre par nos soins (le Kg) ........ccccocourueeeeene. 52,00 € Boudin Blanc Truffé 3% ... 35,20 €/ Kg
Toast Au Saumon Fumé et & 'Aneth Saumon Fumé au Bois de Hétre par nos soins sur plat (le Kg) .............. 55,00 €+
Plateau d’Amuses-Bouche Chauds (par 25 PIECES) .....ovvvrrvoeoerosssorooo 22,80 € Galant!ne Périgourdine ..........ccocoevrnnnnnnene. S 29,80 €/Kg
Mini Cheeseburgers - Pizza - Bouchée Escargot = Ballottine de Poulet Challans Label Rouge a la Pistache ................. 32,90 €/ Kg
Quiche Saumon - Brioche Foie Gras NOS Elltl'ees Challdes
Canapés Fins Assortis (le plateau de 25 Pieces) .......ccccceevreeerceneennenen. 18,90 € 23:‘::]‘;"223 ia:]usssi toute notre Charcuterie Traditionnelle fait Maison dans
Saumon - Euf de Caille - Magret Fumé - Comte Noix Eic el el P Car e e e e e o e 3,60 € -
S VollauiVentier e SR e e R e e 3,80 €
Plateau de Briochettes Fraicheur TR ---errooeeeererreessmsseneesresneens 21,60€  Aumoniére de Saumon Croustillante D --.....coooorrrrrrrrrreereereeereeee 490 €
Rillettes de Thon BOUChEE AUX RIS A& VAU -....oooooooooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeseeseeeeseeseeseeeese e 5,90 € Fromages AOP des Hauts-de-France
Fromage Frais Aux Fines Herbes .
s Jambon d'York sauce Champagn’e_ e 5,90 €
et sa Brochette d'Ananas Caramélisés
Pains Suprises Petits : 40 picces ~ Gros: 80 pieces  Coquille Saint-Jacques au Chablis ............c.cooverrereeeeereeeeesenesseeenne. 7,00 € ENVIRON 800 G (8-10 PERSONNES)
Charcuterie-Fromage 19,50€ 29,50€ Cor<_>IIe d_e Filet de Sole et Son Croustillant au Beurre de Saumon, .......... 7,00 € Camembert - Comté - Maroilles - Saint Maure de Touraine 24,40 € le plateau
Charcuterie-Fromage-Crudités 19,50€ 29,50€ Feuillantine Aux Poireaux Saint Marcellin - Bleu d'Auvergne
Nordique 23,50€ 37,00€ EscargotsilaiDouzaines = i e e n e 7,20 €
(Saumon fumé - Crevettes roses) Cassolette de Saint Jacques et Gambas Flambée, .............cccccevveveunne. 7,40 €+ %
Jus Safrané et Ses Petits Légumes Les Buches 4/6/8/10 personnces
5 ’ Cassolette de Ris de Veau Braisés sauce Madeére ..........cccccocevvvcveerennnn. 9,20 €+
Mises en Bouche pour Debuter Votre Repas Bouclier de Gayant (4 PErsoNNESs) ........ccceeveerveeeseerieeesieeesseesseessseessseenns 13,00 € 3 5 :
@ Maison Cucci Douai
YOgOUrt Eraicheurdtarmarniarsets b i iiesiaii ol S iite s ey 3,60 €la part N Pl Lo > ‘}%9 Biche Fraicheur : Biscuit Moe"eux' Coulis Framboise’ __________________ 4'20 €la part
Mangue, Ananas, Gambas, Sauce Passion 0s ats CUISIHeS N, Mousse Citron
Mug de Velouté de Butternut aux Chataignes .............ccccceveveveunee. 3,00 € la part Blche Gourmande : Biscuit Chocolat, Crémeux Chocolat, .............. 4,20 € la part
Supréme de Poulet Aux Minis Champignons de Paris Sauce Blanche .... 6,20 € MOU?Se Chocelayiiei
) 'd d' 'd ll ﬁk I ECeEIE AT P e e e Gt o S ADah Stice Orlictaces m ___________ 720¢€ B C et @ B e U Sy S S et 4,00 € la part
Nos Entrees Froides Individuelles ﬂ\\‘} Chapon Aux Deux Cuissons, Effluves de Whisky et Morilles .................... 7,90 €
Mignon de Veau a la Normande m .............................................. 7,90 €
Supréme de Faisan, Sauce Vin Fin, Tomates Cerises Confites m 10,20 € Horaires magasins
Filet de Beoeuf a la Ficelle, Demi Cépes Grillés et Sauce Foie Gras .......... 10,90 €

Coquilleide;Saumon et aisin kb Ero et uls S e s R e el S 4,60 €
Ananas des lles et sa Chair de Crabe et Crevettes @EIUZZUD ................... 5,60 €
Trilogie de Saumons Norvégien (Bellevue, Fumé et Tartare) m ... 5,90 €
Terrine de Foie Gras de Canard aux Essences de Porto, ........c.cccccueenn.ee. 6,90 €
(100% Foie Gras)

Langue Lucullus de Valenciennes ..........ccccccceeerieerenceeeciceeen e 7,00 €
Duo Langue Lucullus et Terrine de Foie Gras, Triangle de Pain D'Epices .. 7,00 €
et Confiture de Figues

Terrine de Foie Gras d'Oie au Sauternes (100% Foie Gras), .........ccccceeuu.... 7,50 €
Confiture de Figues

Médaillon de Langouste et ses Perles Marines aux (Eufs de Truite ....... 13,45 €

Nos Garnitures de Légumes

L'Incontournable CROIX T .....oeeeeneeeeiieeeeee e e e 4,70 €

Pomme de Terre Surprise
Confit de Champignons aux Chataignes
Fagot Printanier (Haricots Verts - Carottes - Asperges)

L ESSentiellChoi X 2 e s e R S 4,70 €

Gratin Dauphinois et Sa Tomate Rotie
Tatin d'Endives

Garniture Vendue individuellement Au Prix de 2.00 €

Lundi 20 décembre ............ooooeeieeeeeeeee e, 8H30 - 12H00
Mardi 21 décembre ........cccoeecuvveeeeennnes 8H30 - 13HO0 15H00 - 18HO0
Mercredi 22 décembre ......................... 8H30 - 13H00 15H00 - 18HO0
Jeudi 23 décembre .........ccceeeieinneennn. 8H30 - 13HO0 15H00 - 18H00
Vendredi 24 décembre ............oocoveeeeeieciiieeeee e 8H30 - 17HO0
Lundi 27 décembre ........ccccooiioiiiie e, 8H30 - 12H00
Mardi 28 décembre ...........ccccnrieeenns 8H30 - 13H00 15H00 - 18H00
Mercredi 29 décembre ......................... 8H30 - 13H00 15HO00 - 18HO0
Jeudi 30 décembre ..........cceeeeennnnneennnn. 8H30 - 13H00 15H00 - 18H0O0
Vendredi 31 décembre .........c.coocciiieiiiciiieeee e 8H30 - 16H00

Nous accepterons vos Commandes jusqu’a limite de notre capacité de
production et de distribution.

Nous aurons des stocks limités sur certains produits : nous vous
conseillons de passer vos commandes le plus t6t possible afin d’éviter
une éventuelle indisponibilité.




